Dania gtdwne l n U
Main courses

Satata weganska miska, satata rzymska, kemosa ryzowa, pieczony batat, avocado, V
szparagi, granat, winegret, bagietka Szefa 46,00 zt
Vegan bowl, remaine lettuce, quinoa, reasted sweet potato, avecado, asparagus, pomegranate, vinaigrette, chef's baguette

Bowl warzywny, papryka, marchew, pieczarki, sopléwka, seler naciowy, pomidory cherry; V
groszek cukrowy, béb, dymka, teriyaki, ponzu, hummus, bagietka Szefa 52,00 zt

Vegetable bowl, pepper, carret, mushrooms, hedgehog mushroom, celery, cherry tomatoes./ sugar snap peas,

broad beans, spring onion, teryaki, ponzu, hummus, chefs baguette

Krokiety z kalafiora, puree batat, chilli, bimi, mtoda marchew, salsa pieczona papryka52,00.zt "

Cauliflower croguettes, sweet potato and chilli purée, tendestembroccali, baby carrcts, roasted pepper salsa

Filet z okonia smazony (180 g), arancini orkiszowe z burakiem, salata rzymska, marchew, szpinak ™ 59,00 zt
Pan-fried perch fillet. spelt and beetroot arancini. romaine leftuce, carrot, spinach

Filet z halibuta pieczony (180 g), miode ziemniaki'konfitowane, fasolka szparagowa, .

mtoda marchew, chimichuri 75,00 zt

Roasted halibut filet, confit new potatoes. green beans, baby camats, chimichurri

Filet z kurczaka ze skérq (200 g), szpinak, purée zielony groszek, mieta, smaiona sepléwka jezowata 58,00 zi

Chicken fillet with crispy skin. spinach, green pea and mintipurée; fried hedgehog mushroom

Schab dojrzewajgcy rasy putawskiej z grilla(270.g), zlemniak pieczony, salatka ogérek,
wedzona $mietana 75,00 zi

Grilled and aged 'Putawski’ pork loin, baked pototo, cucumber salad Wwith smoked cream

Biodréwka jagnieca (180 g) sous vide z galaretkq z czerwonege wina, puree ziemniaczane,
satatka pieczony burak 94,00 zt

Lamb rump sous vide with red wine jelly, potato purée, roasted beetroot salad

Poledwica wotowa (stek 200 g), frytki belgijskie, grillowane zielone szparagi z boczkiem, @
maslo z czosnkiem niediwiedzim 126,00 zt

Beef tenderloin (2009 steak), Belgian fries, grilled green asparagus with bacon, wild gaflic butter

Makaron Winowajcy/Ravioli na dzi$ - zapytaj o szczegély
Homemade pasta or ravioli 'Winowajcy' — ask for details

danie wegetarianskie darie weganskie
vegetarian dish vegan dish

darie bez laktozy
laclose free meal

danie bez glufeny
ferree dish



Kawy Herbaty lisciaste

Coffee Leaf Tea

Espresso/espresso macchiato 12,00 zt Herbata zielona 12,00 zi Herbata owocowa 15,00 zt
(Sencha, Gun powder) logrod ifosci)
Espresso doppio 16,00 zt nTea

Frui

Americano/Czarna 14,00 zt Herbata czarna 12,00 zt
(Assam, Earl Grey)

Cappuccino 17,00 zt Black Tea

s Tea

Herbata rocibos 15,00 zt

Cappuccino Grande 18,00 zi Herbata Plala
(Biate piéro) 15,00 zi
Latte/Lalte macchiato 18,00 24 bt bk Herbata ziotowa spa 12,00 zi

Herbal SPA Tea

Flat white 18,00 zi J]
Herbata mietowa 12,00 zt

A Mint Tea

B

De/Sery

Desserts and cheese

Créme brulee 30,00 zt

Créme brolée

Poikula z gorzkiej czekolady, krem pistacjowy, g
orzechy, coulis czarna porzeczka 34,00 zt
Dark chocolate, pistachio cream, nut crunch, blackcurrant coulis

Curd mandarynkowy, krem truskawkowy, swieie truskawki 30,00 zi
Mandarin curd, strawberry cream, fresh strawberries

Deser Winowajcy na dzi§ - zapytaj o szczegdty
Dessert of the day from 'Winowajcy' — ask for details

Talerz seréw dla dwojga 42,00 zi
Cheese plate for two
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Focaccia Con Rucola / Prosciutto Crudo 37,00 zi
Cienkie ciasto drozdzowe ze Swiezq rukolq, szynkq Prosciutto Crudo, pomidorki cherry, polane oliwg
exfra virgin i gestym sosem balsamicznym

Baked fiat Italian yeast bread with fresh spinach leaves and rocket salad, proscivtto crudo, chery tomatoes, topped with extra-virgin
olive oil and bakamic sauce

Focaccia Con Spinaci e Tonno 35,00 zt
Cienkie ciasto drozdzowe ze $wiezym szpinakiem, kulkami sera mozzarella, kawatkami tunczyka,
pomidorkami cherry i papryczkami chill, polane oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym

Baked flat Italion yeast bread with fresh spinach leaves, mozzarella cheese, pieces of tuna fish, chery fomatoes and chili peppers,
topped with extra-virgin clive and bakamic sauce

Focaccia Con Rucola/Spinaci e Formaggioc Di Capra 36,00 zi
Cienkie ciasto drozdzowe ze Swiezym szpinakiem i rukolq, serem kozim dojrzewajgcym, pomidorkami chermry
i konfiturg cebulowa, polane oliwg extra virgin | gestym sosem balsamicznym

Baked flat Italian yeast bread with fresh spinach leaves, goat cheese, cherry tomatoes, onion jam, topped with exira-virgin olive
and balsomic sauce

Ve !\/ \J

Focaccia 18,00 zt
Cienkie ciasto drozdzowe z oliwg czosnkowaq, posypane rozmarynem i solg

Baked flat Italion yeast bread with garlic olive, served with rosemary and salt

Drodzy Goiciel Zanim zlozycie zamoéwienie
powinniscie wiedziec¢, ze:

* Nasza pizza jest na cienkim cieicie
i szeroka na okoto 35 cm

* 1 sosow dostepna jest jedynie oliwa extra vergine

* Nie podajemy pizzy | focacci
w konfiguracji "pét na pot”

* Kuchnia przyjmuje zamodwienia na godzing
przed zamknieciem lokalu

* Informacja o alergenach dostepna przy barze




Na dobry poczgtek...

For a tasty beginning...

Na zimno/Cold starters:

Ceviche z krewetek (80 g), cytrusy, cukinia marynowana, Smietana, frawa cytrynowa 42,00 zi

Prawn ceviche, cifrus, marinated courgette, sour cream, lemongrass

Tatar wolowy (80 g). poledwica, szalotka, korniszon, kurki, zéitko,
majonez czosnek niediwiedzi 52,00 zt

Beef tartare (tenderloin]. shallot, pickles, chanterelles, egg yolk. wild, garlic mayo

Tataki z lososia (80 g), salatka wakame, ponzu 48,00 zt @ ®

Salmon fataki, wakame salad, ponzu

Na gorgco/Warm starters:

Chrust z boczniaka (80 g), hummus buraczany, baba ghanoush miso, "
labneh kolendra, koper wloski 32,00 zt

Crispy oyster mushroom, beetfroot hummus, mise baba ganoush, labnehwithieericnderand fennel

Tarta Winowadjcy, salata - zapytaj o szezegbly

Tart *Wincwajcy', salad — ask for details

Lupy

Soups

Konsome z krélika, pierozki gyoza z miesem krélika 28,00 zt

Rabbit consormmeé, rabbit gyoza dumplings

Krem z pomidoréw, créme fraiche, chips z mtodej kapusty 30,00zt "

Tomato cream soup. créme fraiche, young cabbage crisps

Iupa z zielonych warzyw, mleko kokosowe 28,00 zi v

Green vegetable soup, coconut milk



Pizza Margherita 32,00 zt
(sos pomidorowy, ser mozzarella kulka, pomidory, cregano, $wieza bazylia, oliwa)
[Tomato sauce, mozzarella cheese, tomatoes, oregano, fresh basil, clive oil]

Pizza Frutti di Mare 45,00 zt
(sos pomidorowy, ser, krewetki, kalmary, matze, pomidory, czosnek, oliwa)

(Tomato sauce, cheese, shrimp. squid, mussels, tomatoes, garlic, olive oil)

Pizza Prosciutto Crudo 41,00 zi
(sos pomidorowy, ser, szynka parmenska, pomidorki chermry, oregano, rukola, oliwa)

(Tornato sauce, cheese, parma ham, chemry tomatoes, oregano, rocket salad, olive oil)

Pizza Prosciutto e Funghi 36,00 zi
(sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, oregano, cebula, rukola, oliwa)
(Tomato sauce, cheese, ham, mushrooms, cregane, onicns, rocket salad, olive oil)

Pizza Quattro Formaggi 41,00 zt
(sos pomidafowy, ser, oregano, mozzarelld, grana padanesserblue, ser brie, oliwa)

(Tomate sauce, cheese, oregane, mozzarella, grana padano, blue cheese, brie cheese, clive i)

Pizza Hawaii 35,00 zk
(sos pomidorowy, ser, kurczak, ananas, kukurydza, cregang, oliwa)
(Tomato sauce, cheese, chicken, pineapgle. com, oregano, olive oil)

Pizza Vegetariana 35,00 zt
(565 pemidorowy, ser, oregano, pamidon, papryka, cebulapewukinia, pieczarki, rukcla, oliwa)

(Tormatesauce; cheese, oregane, fornato, pepper, anion, zucchini, mushrooms, racket salad, elive ofl)

Pizza' Pepperoni 39,00 zi
(sos pemidorowy, ser, ocregane, papryka, salami;rukola, oliwa)

(Tomato sauce, chease, oregano, peppers.salami, arugula, glive oil)

Pizza Tonno e Olive 37,00 zi
(sos pomidorowy, ser dunczyk, oliwki, pomideny, szpinak; czasnek, oliwa)
[Tomate sauce, chieese, iuna. clives, tomatoes, spinach, garlic, elive ail)



przystanek
poczgtkowy)

28,00 zt || Zakaska: iebroczka

d'la Winowajcy

(ziemniaki, ryz, boczek,
cebula, chips z parmezanu)

mijanka
na rynku

Danie gtdwne: Taffelspitz
gotowana wolowina

w esencjonalnym rosole
(prega wotowa, zismniak,
marchewka, pietruszka korzen,
bulion wotowy,

purée jabtko-chrzan)

55,00 zt

35,00 zt J| Deser: Omlet
Kaiserschmarrn”
[omlet, konfitura diwkowda,

mus $liwkowy, cukier puder)

™
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Zebroczka cieszyiska nie tylko zachwyca podniebienia, ale takze jest symbolem
goscinnosci i fradycii tego regionu. Ten regionalny przysmak to chiuba kuchni
Slagsko-cieszyfiskie]. Goftowy produkt juz od wielu lat wpisany jest na liste produktéw
tradycyjnych, a jego historia siega XIX w. Wg legendy powstata z produkidw, ktore
wedrowny iebrak zbierat pukajac do okolicznych chatup. I tego, co dostat od dobrych
ludzi przygotowat nietypowy placek, nazywany febroczka.

Wolowina ma dlugg tradycje szczegdlnie w Wiedniu, poniewaz byla spozywana przez
wszystkie klasy. Legenda gtosi, ze Tafelspitz zostat wymyslony w hotelu Sacher. Zgodnie
z surowq etykietg dworskq, nikomu nie wolno byto jes¢ po odiozeniu sziuccow przez
Cesarza. Wspéthiesiadnicy czesto wychodzili gtodni... Musieli potem wyjié na positek.
aby sie nasycié. Legendarna Anna Sacher miata przygotowane dia  gtodnych” danie,
ktére megte sie dusi¢ przez wiele godzin, co nawet poprawiate jego smak, a byto
gotowe de podania w kazdej chwili. | tak narodzit sie przepis na Tafelspilz - wotowine
najlepsze] jakosci - migkkie jak maste, ugotowane z rozmystem w zupie. Niemal katdy
koneser mowi o tym, ze jest fo ukoronowanie wiréd dan miesnych. Wartoi¢ odzyweza
miesa byta szczegdinie wazna w dawnych czasach, diatego ttuste migso byto
sprzedowane drozej niz stynne |, Tafelspitz” z miesa pochodzacege z bydlecego biodra,
zmienito sie to w latach dwudziestych XX wigku. Byli i tacy, ktérzy docenili smak tego
miesa wezesnigjl Jednym z najstynniejszych mitoinikéw gotowane] wotowiny byt cesarz
Franz Josef . Musiadno mu czedcie] serwowad to danie.

Cesarz Franciszek Jozef | uwielbiat na sniadanie proste ciasta z jojek, maki, mleka i cukru.
Pewnego dnic polecit jednak, by podanc mu omlet. Nowo przyjety do stuzby kucharz byt
tak zdenerwowany nietypowym zadaniem, ze trzesty mu sie rece. Wymieszat jaja z mgkq,
miekiem | z cukrem, dotozyt wymysine dodatki, wylat ciasto na patelnie, podsmozyt,

beit... | ksztattny omlet rozpadt sie na kawatki. Teraz dopiero zaczat sie
denerwowac, danie niegotowe, a cesarz sig niecierpliwit, Postanowit wiec iS¢ w zaparte
i powiedzie¢ wiadcy, ze tak wiainie miato by¢! Dokohczyt dziefa zniszczenia, poszarpat
reszte omletu, posypat cukrem, posmarowat konfiturg dliwkowg | peten leku zaniost
swojemu panu. Franciszek Jézef byt zachwycony i od tej pory nie cheiat juz jed¢ omletu
inaczej, niz whasnie w formie Kaiserschmarrn. Nawet dbajgea o linie Sisi nie cdmdwita
skosztowania fege deseru, a na jef protbe nazwane go, na czeié Cesarza...
Kaiserschmarrn. Kaiser — cesarz | Schmarrn — miszmasz, batagan, bo przez takie
zomieszanie powstat ten deser, do dnia dzisiejszego serwowany w najlepszych

kawiamiach i restauracjach
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